
FÖRRÄTTER HUVUDRÄTTER
Brödkorg 78:-
med örtkräm och Kalamataoliver  
bread basket with herb cream & Kalamata olives

Fänkålsdo� ande musselsoppa 108:-
toppad med färsk persilja och krutonger  
mussel soup with a scent of fennel, fresh parsley
& croutons Dryckesti ps: Donatushof Riesling

Carpaccio på oxfi lé   159:-
med Parmesanfl akes, rostade pinjenö� er &
balsamicodressing
beef carpaccio with parmesan fl akes, pine nuts &
balsamic dressing Dryckesti ps: Sett e Vigne Rosso

HUVUDRÄTTER

Bull’s Eye - 180g 189:-
burgare med cheddar, bacon, guacamole,
jalapenos, tomat, rödlök, sallad, BBQ-sås,
chilimajo, Steakhouse pommes & bearnaise 
burger with cheddar, bacon, guacamole, jalapeños, 
tomato, onion, sallad, BBQ-sauce & chilimayo, Steak-
house fries & béarnaise sauce

The Goat - 180g 196:-
burgare med getost, rödlöksmarmelad, tomat, 
gurka, sallad, rödbetsaioli, Steakhouse pommes 
och bearnaise
burger with goat cheese, red onion marmalade,
tomato, cucumber, sallad, beetroot aioli,
Steakhouse fries & béarnaise

Husets klassiker    208:-
Det småländska isterbandet
med dillstuvad pota� s fi nhackad rödlök &
rödbetor, syrad vitkål samt dijoncréme
local smoked sausage, served with stewed
potatoes minced red onion, beetroot, pickled cabbage 
& dijon cream

Krispig panerad blomkål 218:-
i tor� llabröd toppad med picklad rödkål
samt krämig vitlökssås
crispy breaded caulifl ower in a torti lla bread with
pickled red cabbage & a creamy garlic sauce

Dryckesti ps: Tavernello Bianco 

EFTERRÄTTER

Ryggbiff  272:-
med chilibearnaise, ro� ruktspommes
alt. Steakhouse pommes och färska primörer
sirloin steak with chili-fl avored béarnaise, root
vegetable fries or Steakhouse fries & fresh vegetables

Grillad kalventrecô te  294:-
med tryff elmajonäs, kryddig kly� pota� s,
rödvinssky och färska primörer  
grilled veal entrecô te with truffl  e mayo, wedge
potatoes, red wine sauce & fresh vegetables 

Hjortmedaljonger  318:-
med svartvinbärssky, krämig pota� sgratäng,
picklade kantareller och färska primörer 
venison medallions with a blackcurrant gravy,
creamy potato grati n, pickled chantarelles & fresh
vegetables      Dryckesti ps: 1865 Cabernet Sauvignon

Pocherad torskrygg  312:-
med Chardonnaysås toppad med krä� stjärtar 
samt pressad pota� s
poched cod with Chardonnay gravy, crayfi sh tails &
riced potatoes  Dryckesti ps: Donatushof Riesling

Pappardelle 196:-
med färsk pesto, strimlad lövbiff  &
Parmesanfl akes
pasta pappardelle with pesto, shredded sirloin steak
& Parmesanfl akes        Dryckesti ps: Sett e Vigne Rosso

Vrigstad Ostkaka  128:-
med hjortronsylt och lä� vispad grädde 
Swedish cheesecake, locally made, served
with whipped cream and jam

Husets brownie 114:-
med gammaldags vaniljglass samt varm
körsbärskompo�  
brownie with “old fashioned” vanilla ice cream
& warm cherry sauce  
Dryckesti ps: Espresso marti ni

Klassisk Crème brûlée 92:-
An all ti me classic Crème brûlée

*ÄT SOM EN OS-MEDALJÖR!
VÄND BLAD & LÄS STORYN
OM BURGAREN BULL’S EYE.



KIDS
Hamburgare                                                                              89:-
serveras med sallad, dressing & pommes
burger served with salad, dressing & fries

Schnitzel                                                                                     89:-
serveras med pommes & bearnaisesås
schnitzel served with fries and béarnaise sauce

Köttbullar                                                                                   89:-
serveras pommes & lingon
meatballs served with fries and lingonberry

Pannkakor                                                                                 89:-
serveras med sylt & glass
pancakes served with jam & icecream
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