
  
 
 

 
VÄLKOMMEN 

 
 
 
 
 
 
 

Bulls Steakhouse är en trendig konceptrestaurang med metropolkänsla, stadigt rotad i 
den småländska myllan. Här är det design och trend som gäller. Köttet till våra 
huvudrätter kommer från de småländska lantgårdarna och skogarna. Där även motiv i 

restaurangen gör sig gällande. Njut av det kreativa köket i trendig, småländsk miljö. 

 
 
 

Tänkvärt om köttet 
 

Allt vårt kött, kommer från gårdarna runt Vrigstad och Småland. 

 
En röd/medium grillad köttbit är mer smak i, än i en genomgrillad köttbit. 

En stor genomgrillad köttbit tar ca 35 minuter att tillaga. 
När köttet kommer till bordet, börja skära det från mitten.  
Då kan Ni konstatera om det är grillat enligt önskemål. 

Mest smak sitter i mitten. Ni bestämmer:  
Börja med det göttaste eller spara det till sist. 

 
 

Smaklig måltid! 

 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

STARTERS 

 
 
 
 
Vitlöksbröd med nobisdipp     68:-  
Garlic bread 

 

  

 
Kantarellsoppa med oststång     90:-  
Chantarelle soup with cheese bar 

 

 

  
 
Rökt Hjortinnanlår med päronmarmelad, ädelost & valnötter 110:- 
Smoked deer with pear mamalade, noble cheese & walnuts 
 

 

Pil Pil vitlöksfrästa räkor med rostat bröd  108:- 
fried garlic prawns with toasted bread 
 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

STEAKS & RIBS   
Till alla huvudrätter serveras färska grönsaker 

 
Oxryggbiff - Sirloin steak ca 250g    245:-  
  

Entrecôte - Rib eye steak ca 250g    265:-  
  
Oxfilé - Fillet steak ca 225g     335:-  
 

Grillad lammytterfilé – Grilled Lamb ca 180g  255:-  
 

Spare Ribs – Spare Ribs ca 350g   199:-  
Husets speciella tillagningssätt gör att dessa är mycket möra och saftiga  
Our special way of cooking makes them very tender and juicy 
 

 

Your Choice: 

Sides     Sauce/Butter 

Pommes/Fresh french fries       Bearnaise/Bearnaise sauce  

Sötpotatispommes/Sweet potatoe fries  Rödvinssås/Red wine sauce  

Potatisgratäng/potatoes au gratin  Pepparsås/Pepper sauce  

Bakad potatis/Baked potatoe       Persiljesmör/Parsley butter  

Kokt potatis/Boild potatoe   Vitlökssmör/Garlic butter 

     Chilismör/Chili butter 

 

 
  

 
. 



 

 

 

 

FISH & VEGETARIAN 

 
 

Till alla huvudrätter serveras färska grönsaker 
 
 
 

 
 
Ugnsstekt Marulk med hummersås     225:-  
Roast anglerfish with lobster sauce 
  
 
 
 
 
Vegetarisk Burrito gratinerad med ost, salsa & gräddfil  178:- 
Vegetarian burrito gratin with cheese, salsa & sour cream 
 

 

 

 

Your Choice: 
 

Sides      

Pommes/Fresh french fries         

Sötpotatispommes/Sweet potatoe fries    

Potatisgratäng/potatoes au gratin    

Bakad potatis/Baked potatoe         

Kokt potatis/Boild potatoe    

 



 
 

 

 

 

BURGERS 

100% HÖGREV 
 

Småland 180gr     139:- 

nobisdressing, stekt lök, cheddarost & pickles 
nobisdressing, fried onion, cheddar & pickles 

 

Farmer 180gr     139:- 

senapsdressing, picklad rödlök,bacon, stekt ägg & cheddarost 
mustarddressing, pickled red onion, bacon, fried egg & cheddar 

 

Acapulco 180gr     139:- 

salsa, guacamole, jalapeños, nachos & cheddarost 
salsa, guacamole, jalapeños, nachos & cheddar 

 

Chikira 180gr     139:- 

panerad kycklingburgare, currydressing,  

pickles, cheddarost, rödlök & tomat 
breaded chickenburger, currydressing, pickles, cheddar, red onion & tomato 

 

Cypern      139:- 

grillad halloumiburgare, stekt lök,  

pickles, tomat & srirachamajonnäs 
grilled halloumiburger, fried onion, pickles, tomato & sriracha mayonnaise 

 

Stars ´n stripes 360gr    199:- 

dubbelburgare, extra cheddarost, stekt lök,  

pickles, bacon & tryffeldressing 
doubleburger, extra cheddar, fried onions, pickles, bacon & truffledressing 

 

Sides     Dip 

Pommes      25:-   Bearnaise   15:- 

Sötpotatispommes     28:-   Nobis   15:- 

Lökringar       29:-   BBQ-sås   15:- 

Coleslaw       25:-   Tryffel   15:- 

Chili Cheese      39:-   Sweet Chili  15:- 

Marinerade Buffalo Wings 42:-     

 



 

 

 

 

 

 

 

BULLS EXPRESS 
 
 
 
 
 
 
Veckans salad     125:- 
Salad of the week 

 

 

 

 

Veckans pasta     125:- 
Pasta served with pastasauce of the week 
 

 

 

 
 

 

Rökt isterband från Vaggeryds chark                           139:- 

serveras med persiljestuvad potatis & rödbetor 
Local smoked sausage, Served with potatoes in a milksauce and beetroot  
 

 

 



 

 

 

DESSERTS 

 
 

Vrigstads Ostkaka     96:-  
serveras med sylt och lättvispad grädde  
Swedish cheesecake, locally made, served with whipped cream and jam  
 
Banana Split     78:- 
Vaniljglass, jordgubbsglass, banan & chokladsås 
vanilla & strawberry icecream, banana & chocolatesauce 
   
 
Husets Pannacotta med cantuccini   68:-  
pannacotta 

 
 

 
Friterad Camembert med varm hjortronsylt   89:-  
Fried Camembert with cloudberryjam  
 

 

 

Kaffe / Coffee  

 

 
Espresso   26:-  
Dubbel Espresso  30:-  
Cappuccino  32:-  
Café Latte  37:-  

Kaffe / The  24:-  

 

  


