
Tournedos av oxfilé serveras med husets pepparsås, rostad
vitlökspotatis samt färska primörer 

Ugnsbakad pärlhönsfilé serveras med Madeirasås, husets
potatisgratäng samt färska primörer 

Pocherad lax- och rödtunga serveras med sandefjordsås samt
dillglaserade morötter och pressad potatis 

Helstekt fläskfilé serveras med en gräddig champinjonsås,
Hasselbackspotatis samt färska primörer

Bröllopsmeny

Rödlökscheesecake serveras med coppa di parma,
dillolja samt parmesanflakes 

Krämig hummersoppa à la Vrigstad serveras med
cognacsgrädde samt picklad fänkål

”Råbiff” på rödbeta serveras med getostkräm, krispig sallad,
rotfruktschips samt rostade valnötter

Crème brûlée-kräm serveras med havrecrunch samt färska hallon

Citronsorbet serveras med mynta- och champagne-
marinerade jordgubbar

Dubbel chokladkräm serveras med sötsalta jordnötter
och husets björnbärskompott

Förrätter

Huvudrätter

Dessert
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Bröllopsbuffé lyx 

Mini räkcocktail i glas

Crostini med färskost, bresola och pinjenötter

Marinerad gravlax med örtkräm

Chevrésallad med betor och senapsdressing 

Matig muffin med bacon och gammel knas

Ceasarsallad

Brödkorg samt vispat smör 

Lågtempererad helstekt oxfilé 

Ugnsrostade rotsaker

Kantarellsås

Säsongsgrönsaker 

Husets skaldjurspaj
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Bröllopsbuffé 

Skagensallad med räkor, dill & rom

Tryffelsalami

Smörrebröd på rostbiff med tartarsås

Kallskuren vitlöksmarinerad fläskfilé

Tomatsallad med mozzarella och basilikaolja

Blandsallad

Limeaioli

Brödkorg samt vispat smör

Örtkryddad majskycklingfilé 

Västerbottengratäng

Rödvinssås

Säsongsgrönsaker 

Paj med varmrökt lax och gräslök 
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